Les Entrées - Starters

Gaspacho Andalou
Délice aux Chdtaignes et Foie Gras
Delicacies Chestnut & Foie Gras
Terrine de Canard au poivre vert Duck Terrine

Les Salades - Salads
Salade Gourmande (Quinoa boulgour et petits légumes)
Salade Gourmande (Quinoa boulgour & vegetables)

Les Soupes - Soups
Soupe Vénitienne (Carrots, Curry & Mascarpone)
Venitian soup (Carrots, Curry & Mascarpone)
Soupe de Légumes du potager - Vegetable Soup

Les Plats - Main courses
Tartiflette au Reblochon —
Delicious Potato gratin with onions and Reblochon cheese
Blanquette de Volaille au riz de Camargue
Blanquette of Poultry Creamy Risoto

Pates Farcies Ricotta, épinard, sauce tomate
Stuffed Pasta Ricotta, Spinach, Tomato Sauce
Parmentier de Canard confit
Parmentier Duck Confit
Tajine Végétal - Vegetarian Tagine

Marmite du Pécheur - Fisherman’s Pot

Saucisse de Morteau et ses lentilles
Morteau Sausage with Lentils
Navarin de Dinde aux petits Iégumes printaniers
Turkey Navarin with spring vegetables

Les Desserts - Desserts

Créme Vanille - Vanilla Cream
Salade de fruits — Fruit salad
Velours de Cacao - Cocoa Velvet
Babas au Rhum - Babas with Rhum
Pruneaux a I’Armagnac - Plums in Armagnac

Rate
7.50 €
9.50 €

7.50 €

13 €

11€

11€

13 €

13 €

13 €

13 €

13 €
16 €

13 €

13 €

7.50 €
5.00 €
7.50 €
7.50 €
7.50 €
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Recettes :

Pour une petite faim ou votre diner

A toute heure
Dégustez ces plats traditionnels en bocaux de verre

(fabrication artisanale frangaise sans colorant ni conservateur)
Vous serez servi(e) selon votre choix au Lounge-Bar ou
sur plateau a emporter dans votre chambre
Commandez a la Réception (tel 9) Service 24H/24
Bon appétit !

At any time, for a snack or for your diner
a menu with tasty traditional cuisine

Dishes crafted by French artisans in recyclable glass containers

(best flavor, hygienic conditions & no added colouring or preservatives)
Service in the Lounge Bar or

Or on a tray to bring to your room, as you wish

To order at Reception (tel 9) 24h/7
Good appetite !

ANIOU LAFAYETT
* ok ok






